
SalzburgMilch Premium BergtilsiterSalzburgMilch Premium Bergtilsiter

Produktionsbetrieb: SalzburgMilch GmbH
Vertrieb: SalzburgMilch GmbH

Käse-TaufscheinKäse-Taufschein

Schnittkäse (SK)Schnittkäse (SK)  würzig-kräftigwürzig-kräftig

VerwendungsmöglichkeitenVerwendungsmöglichkeiten

Der gschmackig-würzige Bergtilsiter ist zu jeder
Tageszeit eine wertvolle Bereicherung des
Speiseplans, sollte auf keiner Käseplatte fehlen
und ist unverzichtbar in jeder Käsetheke,
Gratinieren, Überbacken

Allgemeine InformationenAllgemeine Informationen

SalzburgMilch GmbHSalzburgMilch GmbH

ProduktionsstandortProduktionsstandort

Auszeichnungen und QualitätssiegelAuszeichnungen und Qualitätssiegel

MilchMilch

Milchart: Kuhmilch
Milch Zusatzinfo: pasteurisierte Milch

KäseKäse

F.i.T.: 45%
Fett absolut: 28%
Lab: mikrobielles Lab
Allergene: Milch und Milcherzeugnisse
Laktose: nicht enthalten
Salz: Kochsalz

Reifung/Form der VerarbeitungReifung/Form der Verarbeitung

Reifeart/Form der Verarbeitung: (6) Reifung
durch Rotkulturen*
* und Milchsäurebakterien, sowie andere
Mikroorganismenkulturen
Reifedauer: 4 Wochen
Geräuchert: nein
Empfohlene Genusstemperatur: 21°C

Größe/GewichtGröße/Gewicht

Überwiegend vermarktete
Produktionseinheit: Stange

AbmessungenAbmessungen

Höhe: 11cm
Gesamtgewicht: 2.6kg

Ehring 20

5112 Lamprechtshausen

Salzburg



Auszeichnungen und QualitätssiegelAuszeichnungen und Qualitätssiegel
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